VIVAT TRIPLE - BRASSERIE HISTORIQUE DU CATEAU
@ NORD - FRANCE | i TRIPLE

La favorite des connaisseurs

ALC. / VOL. 1BU COULEUR / EBC CONDITIONNEMENT(S)

8,3% | N/C BLONDE 33CL / 75CL

Premiere fermentation en cuves ouvertes.
Refermentation en bouteille avec une seconde levure.
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Biere blonde a la mousse franche. Des notes boisées et agrumes
au nez. En bouche, complexité aromatique sucrée avec un gout
épicé, herbacé et floral. Grand corps mais bien équilibrée, avec
uen bonne longueur en bouche.
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Canneloni a ’aubergine
Ramequin d’andouilles au maroilles

VIVAT

TRIPLE

" BIERE - ALC. 8,3% VOL. - 33CL

LA BRASSERIE &= e

La Brasserie Historique du Cateau est située dans le cceur historique du
Cateau Cambrésis, a I’emplacement de I’ancienne Abbaye Saint-André,
aujourd’hui un site classé. Sa particularité se trouve dans ses cuves de fer-
mentation ouvertes, héritage de la région.
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