
Les saveurs d’une bière ambrée dans sa version bio

Bière à la robe cuivrée. En bouche, on retrouve les arômes de bis-
cuits et de malts grillés ainsi que des notes épicées et florales
dues au stisselspalt. La finale est fraîche et légère.

Utilisation du malt spécial bio, le caramunich.
Brassée avec du houblon alsacien très fin, le strisselspalt.

La Brasserie Historique du Cateau est située dans le cœur
historique du Cateau Cambrésis, à l’emplacement de
l’ancienne abbaye Saint-André, aujourd’hui un site classé. Sa
particularité se trouve dans ses cuves de fermentation
ouvertes, héritage de la région.


