la brasserie historique
de I’Abbaye du Cateau
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LA BRASSERIE HISTORIQUE
DE LABBAYE DU CATEAU

Etablie au coeur d'une ancienne
abbaye bénédictine, la Brasserie his-
torique de I'Abbaye du Cateau est
aujourd’hui un site classé.

Elle se situe dans le coeur historique
de la cité, a I'emplacement de l'an-
cienne abbaye Saint-André, autour
de laquelle sest organisée la ville,
enclose dans les remparts. De part
et d’autre de la cour existent encore
plusieurs batiments (écuries...) dans
lesquels était située la premiere
brasserie qui a fonctionné jusqu'en
1926 et qui produisait de 10.000 a
12.000 hectolitres par an.

Aprés75ansde fermeture etde nom-
breux travaux, la Brasserie-malterie
de '’Abbaye du Cateau ouvre de nou-
veau ses portes aux visiteurs ! On
peut y découvrir et déguster le fleu-
ron de la brasserie : la biere VIVAT.
Il est également possible de se res-
taurer sur place tous les jours sauf le
Iundi.
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BRASSERIE HISTORIQUE DE LABBAYE DU CATEAU
www.brasserieducateau.fr
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' Rejoignez-nous!

16 rue du Marché aux Chevaux,
59360 Le Cateau Cambrésis
FRANCE




